Event- & Gastroservice

@ wi 4

Offuumgseeiten: 05:00 (AW 14 20 uw
(le/]smck WMo.-Fr. ab 02:00 Uhr [ WMittagstiseh — WMo.-Do.: 11:30 Uhr = 14:00 Uar Fr 11:30 Uhr = 12:30 Ur)

KW2%
9

Montag

Allergene:

Dienstag

Allergene:

Mittwoch

Allergene:

Donnerstag

Allergene:

Freitag

Allergene:

Menu | Mena |l Mena Il Dessert
EW ° Rinderstreifen ,Stroganoff ﬁeftm v
mit Champignons, Senf, Tellerrostit

Geraucherte Mettwurst®>
mit dicken Bohnen und
Salzkartoffeln

~~
6,90 €

Mettwurst: Sellerie, Senf « Bohnen:
Sellerie, Milch

Pfannenfrische Frikadelle
mit Rahm-Bio-Karotten und
Bratkartoffeln

~

6,90 €

Frikadelle: Weizen, Eier, Senf « Karotten:
Milch, Sellerie

Flank-Steak-Streifen
in Whiskeymarinade mit
knackigem Salat, Thousand
Island Dressing und
Krauterbaguette )

R
7,90 €

Dressing: Weizen, Eier, Milch « Baguette:

Milch, Weizen

M6hreneintopfls &
mit Kartoffeln und Bio-Modhren
durcheinander
wahlweise mit Bratwurst!-®
(+ 1,00 € Aufpreis)
-~

5,70 €

Eintopf: Sellerie, Milch « Wurst: Sellerie,
Senf

Region
Schweineschnitzel

mit Rahmsauce, Blumenkohl
spolnische Art“ und Salzkartoffeln

~~
7,50 €

Schnitzel: Weizen, Eier « Sauce: Milch,
Sellerie « Blumenkohl: Weizen, Eier,
Milch

Schmand und Gewtrzgurken
auf Spétzle, dazu Salatmix
(Joghurtdressing)

™

8,50 €

Stroganoff: Sellerie, Senf, Milch ¢
Spatzle: Weizen, Eier « Dressing:
Milch

Backhendl-Salat
mit Kartoffeln, Tomaten,
Radieschen, Feldsalat,
Gartenkresse in Krauterdressing
und gebackenes Hahnchen

7,90 €

Hahnchen: Weizen, Eier « Dressing:
Senf

Schweineschnitzel
oder Veggieschnitzel
mit Champignonrahmsauce
und Pommes frites

™~
7,50 €

Schnitzel: Weizen, Eier ¢
Veggieschnitzel: Weizen, Eier, Milch
« Sauce: Sellerie, Milch
Paniertes Schollenfilet
mit Krautersauce,

. . ]
Grillgemise © und
Salzkartoffeln

v
8,50 €

Fisch: Fisch, Weizen, Eier « Sauce:
Milch, Sellerie, Senf

2 Spiegeleier

. . ]

mit Rahmspinat @

Bratkartoffeln

und

570€

Spiegeleier: Eier « Spinat: Milch,
Sellerie

mit Champignons und
Zwiebeln in Sauce Choron,
dazu Gouda Uberbacken

570 €

Sauce: Milch, Sellerie, Weizen, Eier
« Kase: Milch

Lasagne ,Napoli“ &
Tomatensauce aus Bio-
Schéltomaten,
Bechamelsauce mit Gouda
Uberbacken, dazu Salatmix
(Krauterdressing)

5,70 €

Lasagne: Weizen, Sellerie, Milch *
Dressing: Senf

Falafelbéllchen
auf Gemuse-Kartoffelplree
und Krauterjus

570€

Falafel: Weizen « Piree: Milch
Jus: Sellerie

Street Fries ,Mexican®
mit Sojahack, Zwiebeln, Bio-
Kidneybohnen, Paprika,
Tomate, Bio-Mais und
Cheddar-Kase-Mix

6,90 €

Fries: Soja, Weizen, Milch

Stracciatella-
Creme

1,90 €

Milch

Fruchtjoghurt
Mango

1,90 €
Milch

Panna Cotta
mit Schokobrownie
und Beerenkompott

1,90 €

Milch, Soja,
Weizen, Eier

Herrencreme*
(aus Bio-Milch)

2,20 €
Milch, Soja

Quarkcreme
mit Pfirsichen

1,90 €

Milch

]
* _ Rindfleisch ¥ = Gefliigel ™ = Schweinefleisch ™™ = Fisch = vegetarisch & = Knoblauch

1)

mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstérker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit SiBungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt

Telefonische Vorbestellung bis 10:30 Unr unter 02861/61-B036 oder per Wail an kreishausabl-gastro.de

Auch im Internet unter:
www.abh-gastro.de

(Kreishaus)

Alle Angebot immer nur so lange der Vorrat reicht.

Es handelt sich um Aktionsangebote.
ABH OHG Heinrich-Hertz-Str. 24, 46399 Bocholt, info@abh-gastro.de Tel.: 02871/261041

Anderungen der Speisen,
sowie Preisénderungen vorbehalten.
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