Menu=Plan vom 18.08.-22.08.2025 KW 34

Bestellung unter: info@abh-gastro.de

TAG Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudelauflauf &
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Folgende Zusatzstoffe KONNEN enthalten sein:
1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stissungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt




