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TAG Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
4 Chicken Nuggets Gemiusefrikadelle Vgggie Kartoffelsuppe Paniertes Fischfilet
mit Rahmsauce, Erbsen mit gelber Sauce, Reis mit Karottenwdrfel und | it gjatspinat in Rahm Pan Cakes
. ’ N . Kartoffelwurfel, dazu ein - mit Apfelmus
und Mohren, dazu Spéatzle und 3 Rohkoststicks Weizenbratchen © und Kartoffeln
* v
M EN U Sa’:ljlég?(l?/tlﬁ(::hwgéﬁgrie Frikadt_alle: Weize_n, Eier Supqe: Sellerie,‘ Milch Fieh: Weizgr;nlf:iSCh’ e Pan Cakes: Weizen, Eier, Milch
K | Ga Spatzle: Weiéen, Eier Sauce: Milch, Sellerie, Sesam Brotchen: Weizen Spinat: Sellerie, Milch ' ’
&£ . e
- .
. . k Verschiedene Stiicke . Verschiedene Stiicke
Vanillepudding Quar , Fruchtjoghurt
Dessert (leicht gesuRt) Obst Obst
Milch Milch Milch

Folgende Zusatzstoffe KONNEN enthalten sein:

1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stissungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt




