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Offuungseeiten: 0:00 Uhr —14:20 Unr
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AN&E’BOTS SPELSEKARTE vom 22.03.-2.7. 03. 202(0
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(Frihstiick — Mo-Fr. ab 02:00 Uhr [ WMittagstisch — Mo.-Do.: 11:20 Uhr —14:00 Uhr Fr.: 11:20 Uhr —12:30 Unr)

\:\ i .
Menu | Menu Il Menu Il Dessert
Hilhnerfrikassee ) _ Tellerrostit ,Bruschetta®
o mit feinem Gemuse: Champignons : Hahnch(_anschmtzel : > Kirschtomaten,
s Spargel, Bio-Erbsen und Bio- ’ mit Sc. Bernaise, Brokkoli und Fruhlingszwiebeln Mango-Joghurt-
c Maohren, dazu Reis Kroketten Kasehobel und Rucola Mousse
§ (enthélt tierisches Lab)
5,70 € 7,90 € 6,90 € 1,90 €
Allergene: Frikassee: Milch, Sellerie SChn'tszgl:;\rli\ée.lzsro.k;?euﬁ_e\:/v'\ginzzm ST Bruschetta: Milch Milch
Geflugelgulasch Region 5” X I..“d
g mit Bio-Spiralnudeln und Pfannenfrische Frikadelle foI’I'IS erander Vanillaouddin
= Salat Mix mit Bratensauce, Porree- Kartoffelcremesuppe © g
GC) (Joghurtdressing) Gemiise in Rahm und Kartoffeln mit Bio-Karotte, Bio-
2 Porree, Kartoffeln
&) ~_~
8,50 € 7,50 € 5,70 € 1,90 €
. Gulasch: Sellerie * Nudeln: Weizen ¢ Frikadelle: Weizen, Eier, Senf « Sauce: s . .
Allergene: Dressing: Milch Sellerie « Gemise: Milch, Sellerie Suppe: Milch, Sellerie Milch
Schweineschnitzel oder
- Hahnchensteak Veging:?t;;tez“el Bunte Reispfanne
) mit Jus, Pfannengemiise und , ” 4 ) -
e) fk 9 ffel mit Tomatensauce, frische Paprika, mit Gemuse und Curry Sahne"Quark
2 Stampfkartoffeln Champignons und Gouda Jaipur-Sauce < mit Frchten
-‘é Uberbacken, dazu Pommes frites
-~
7,90 € 7,90 € 5,70 € 1,90 €
Schnitzel: Weizen, Eier ¢
Allergene: Jus: Sellerie « Piree: Milch Veggieschnitzel: Weizen, Eier, Milch « Sauce: Milch, Sellerie, Sesam Milch
Sauce: Sellerie, Milch
. ' Kéase-Tortellini
2 Frische Bratwurst> . Pamertes Schollenfilet in Ricotta-Spinat-Sauce
o S - mit Zitronen-Butter-Kartoffeln \ N
® mit Leipziger Allerlei und © und Tomaten-Krauter-  Herrencreme*
E Sa|Zkar'[0ffe|n und Gurkensalat Kompott aus Bio- (aus Bio-Milch)
c (Sahne-Dill-Dressing) p__
c g Schaltomaten
a
6,90 € 8,50 € 5,70 € 2,20 €
Woaurst: Sellerie, Senf « Gemiuse: Milch, Fisch: Fisch Weizen. Eier « Kartoffeln: Tortellini: Weizen, Milch ¢
Allergene: Sellerie, Weizen, Eier * Kroketten: ’ Milcﬁ . Dress7in - Milch ’ Sauce: Milch, Sellerie ¢ Milch, Soja
Weizen g Kompott: Sellerie
Argentinisches Hiftsteak Kése-Spatzle
- (medium) mit Krauterbutter, mit Frihlingszwiebeln und Tagesmeni
8 Pommes Frites, dazu Salat Mix  Cherrytomaten, dazu Salatmix (Siehge Aushang) Cookie-Creme
o (Cocktaildressing) (Krauterdressing) 9
N -
9,90 € 6,50 € 5,70 € 1,90 €
Allergene: | Butter: Milch « Dressing: Milch, Eier, Senf EipeiF s e E::r:f g > PIEESIE Siehe Allergene Aufsteller LA, V\/Secl)jzaen, It

\
’: vegetarisch .- Rindfleisch y: Gefliigel ™ - Schweinefleisch » Fisch ' = Knoblauch

1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstérker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Suungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt

Telefonische Vorbestellung bis 10:30 Unr unter 02861/61-B036 oder per Wail an kreishausDabl-gastro.de

Anderungen der Speisen,

Alle Angebot immer nur so lange der Vorrat reicht.
sowie Preisénderungen vorbehalten.

Es handelt sich um Aktionsangebote.
ABH OHG Heinrich-Hertz-Str. 24, 46399 Bocholt, info@abh-gastro.de Tel.: 02871/261041

Auch im Internet unter:
www.abh-gastro.de

(Kreishaus)



http://www.abh-event-bocholt.de/
mailto:info@abh-gastro.de
mailto:kreishaus@abh-gastro.de

