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Offaungseeiten: 0:00 Uhr - 14:20 Unr
(Frihstiick — Mo-Fr. ab 02:00 Uhr [ WMittagstisch — Mo.-Do.: 11:20 Uhr —14:00 Uhr Fr.: 11:20 Uhr —12:30 Unr)

Event- & Gastroservice §

\\\:‘k?

Menu | Menu I Menu I Dessert
Huhnerfrikassee Fischfilet ,Napoli* Mediterrane Bio-Nudel-
o mit feinem Gemuse aus Bio- mit Tomate und Kése Auflauf
S Mohren und Bio-Erbsen auf tberbacken, dazu Pesto- mit Tomate, Zucchini und Sﬁhh;‘e-g?uafk
5 Basmatireis Bandnudeln Gouda tiberbacken mit Mandarinen
= rip
6,90 € 8,50 € 5,70 € 1,90 €
Fisch: Fisch, Milch, Sellerie « Nudeln:
Allergene: Frikassee: Milch, Sellerie Weizen, Eier, Milch, Schalenfriichte Auflauf: Weizen, Sellerie, Milch Milch
(Nusse)
Cheeseburger-Burrito
gefillt mit Rinderhack, Tomate, Schweine-Cordon-Bleul2 ﬁ'ﬁi' ‘ “
= Gurke, Zwiebeln und Kase, mit Schinken und Kase gefill, ~ Vegetarische Linsensuppe _
7 Uiberbacken mit Tomatenjus dazu Rahmgemiise und © mit Kartoffeln, Bio- Ofangtegp#ddmg
S und Cheddar, dazu Kroketten Mahren, Bio-Porree und mit Sahne
A Eisbergsalat "~ Sellerie
Ry
7,90 € 7,50 € 5,70 € 1,90 €
Cordon-Bleu: Weizen, Eier, Milch «
Allergene: Burrito: Weizen, Sellerie, Milch Gemiise: Milch, Sellerie « Kroketten: Suppe: Sellerie Milch
Weizen
Gegrillte Hahnchenkeule, Schweineschnitzel Apfelofannkuch
5 Rotwein-Zwiebelsauce, oder Veggieschnitzel i Apfel p"a?nl L(;C enZ_ ¢
o glasierte, frische Karotten und mit Champignonsrahmsauce mit Apte wdurze 'k azu zim Sch_ol:((_)m%usse
E Curry-Rosinen-Reis und Pommes frites und zucker mit Kirschen
s "
6,90 € 7,50 € 5,70 € 1,90 €
Schnitzel: Weizen, Eier ¢ . . .
Allergene: Sauce: Sellerie « Karotten: Milch Veggieschnitzel: Weizen, Eier, Soja * Pfannkuchel\;i.k\;/ﬁelzen, =125, Milch
Sauce: Sellerie, Milch
, Fischfilet Fried Egg Bow!
o SchV\_/.e!negescrlnet_zeltes mit Sweet-Chili-Sauce © auf, Spiegelei auf knackigem
g8 ,,ZU}’ICher Art* mit fr.. Gemiise-Wok-Bio-Nudeln mit Salatkomposition, Tomate, H .
& Champignons, Brokkoli und knackigem Gemiise: Paprika, Gurke, Bio-Kichererbsen und e”eBUCVM‘?[“he
8 Spatzle Zucchini, Bio-Karotte, Sojasprossen Country Cubes, dazu (aus Bio-Milch)
< - und Lauchzwiebeln Honig-Senf-Dressing
o
& p
7,50 € 8,50 € 570 € 2,20 €
. Geschnetzeltes: Sellerie, Milch ¢ Fischfilet: Fisch ¢« Nudeln: Weizen, Soja, Bowl: Eier * Dressing: Milch, . .
AlEmEn Spatzle: Weizen, Eier Sesam Senf, Eier T, S
Schweinesteak Griechischer Kartoffelauflauf
. mit Schmorzwiebeln, mit éuﬁlghmli,“ Pap;ka,t;l'(l)mate, T }
. . .. ] .
8 Sc. Bearnaise, Grillgemiise © Sch%aﬁg %Sri’ avr\:(l)euﬁ;'mit . f;\]geps\mf]nu Fruchtjoghurt
S und Bratkartoffeln G ,d gana (siehe Aushang)
L -~ ou a&ratlmert
7,90 € 6,90 € 570 € 1,90 €
Allergene: Sc. Bearnaise: Milch, Eier, Sellerie Auflauf: Milch, Sellerie Siehe Allergene Aufsteller Milch
’: vegetarisch .- Rindfleisch y: Gefliigel -~ Schweinefleisch » Fisch '-.--‘ = Knoblauch
1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstérker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Suungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt

Telefovische Vorbestellung bis 10:30 Unr unter 02861/eB1-B036 oder per Wail aw kreishausdabh-aastro.de

Auch im Internet unter: Alle Angebot immer nur so lange der Vorrat reicht. Anderungen der Speisen,
www.abh-gastro.de Es handelt sich um Aktionsangebote. sowie Preisénderungen vorbehalten.

ABH OHG Heinrich-Hertz-Str. 24, 46399 Bocholt, info@abh-gastro.de Tel.: 02871/261041
(Kreishaus)


http://www.abh-event-bocholt.de/
mailto:info@abh-gastro.de
mailto:kreishaus@abh-gastro.de

