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TAG Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kase-Tortellini in Pizza Margherita
fruchtiger Tomatensauce Paniertes Seelachfilet Huahnerfrikassee . .
aus Bio-Schaltomaten mit Bio-Penne und mit feinem Gemlise aus mg To&naf%nsguclf und SuBe_tP;arImtku_chen
und Gouda gratiniert, Tosakana-Gemuse-Sauce Bio-Mohren und Bio- ou da u Gér Ia(t: en, 3 mL %a mix
dazu Salatmix aus Bio-Schaltomaten Erbsen, dazu Reis Jo r?jrt':dr:sasin ) (Jog ur’.ressmg)
(Joghurtdressing) p 9 9
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M EN U Auflauf: Milscgie\i\i/gizen, Eier, Fisch: '\Igizlacnmel?i\sl\(l:gi’zginen Senf Frikassee: Milch. Sellerie Pizza: Weizen,_MiIch Pfannkuchen: V_Veizer_l, Eier, Milch
K| Ga Dressing: Milch Sauce: Sellerie ’ Dressing: Milch Dressing: Milch
—
D —
o
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Schokopudding Eisdessert verschiedene Stiicke Erdbeer-Quark verschiedene Stiicke
Dessert Obst Obst
Milch Milch, Soja Milch

Folgende Zusatzstoffe KONNEN enthalten sein:

Vv vegetarisch

1) mit Antioxidationsmitteln, 2) mit Geschmacksverstarker, 3) geschwarzt, 4) mit Farbstoff, 5) mit Konservierungsstoff, 6) mit Stissungsmitteln, 7) mit Phosphat 8) geschwefelt
© ohne Schweinefleisch




